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LASAGNE MET MOZZARELLA (4 PERSONEN)

Ingrediënten:
· 2 kleine aubergines
· zout

· 500 gram gemengde paddenstoelen

· 2 bollen mozzarella light

· 4 tenen knoflook

· 4 eetl. olijfolie

· versgemalen peper

· 12-14 voorgekookte lasagnevellen

· ½ liter blik tomatenblokjes

· 1 eetl. Provençaalse kruiden

· 50 gram Parmezaanse kaas (geraspt)

Verwarm de oven voor op 200 graden. Maak de aubergines schoon, snijd ze in lange dunne plakken (eventueel met een kaasschaaf) en bestrooi ze met een beetje zout. Snijd ook de mozzarella en de schoongeborstelde paddenstoelen in plakjes. Smeer de binnenkant van een ovenschaal in met een beetje olijfolie.
Verwarm een anti aanbakpan met een beetje olijfolie en bak hierin de aubergine plakken gaar aan beide kanten. 

Bedek de ovenschaal met lasagnevellen en daarna wissel je de lagen af met aubergine, paddenstoel, stukjes tomaat, knoflookstukjes, tomaat, mozzarella en de Provençaalse kruiden. Dek toe met een laag lasagnevellen en een paar plakken mozzarella en bestrooi dit met de parmezaanse kaas. 

Laat dit gerecht ongeveer 30 minuten in de oven totdat de bovenkant goudbruin.

Erg lekker met een salade van veldsla, gele paprika, komkommer, pijnboompitjes en tomaat.
Eet smakelijk!
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